


Para mi la comida es un lenguaje de

(oNEXION




Mi nombre es Steven Orrego Lopez, propietario vy chef de Steven Catering.
PARA MI LA (oMIDA €5 UN LENGUAJE DE (eNEXIoN, por esto quiera gue me conozeas a
traves de mi historia, Comienzo a descubrir mis habilidades come cocinero en
reuniones familiares vy en mi casa junto a mi madre, quien siempre s destacao
por su buena sazén desde que era un nino y Me ha ayudado mucho desde su
empinsmaoy gran experiencia.

Por lo que decidi inscribirme en Gastronomia en la Universidad del Area Andina
en la que siempra me destaque por mi agilidad, creatividad e innovacicon, factores
fundamentales en esta profesion. Siempre tuve muy clare gue queria construir
algo propio, aungue para ello es indispensable alimentarse de personas con
conacimiento y cultura culinaria para poder crear un sello propio en base a lo
aprendido.

Mi primmera experiencia en cocina fue en la practica universitaria en el Hotel
Abadia Plaza, pasando por Barcelona Bar, el restaurante El Gourmet, La Estancia
(uno de los restaurantes mas importantes de Pereira) donde conoci a Rey, su
duenao, un hombre muy sabio v audaz en gastronomia. En toda esta trayectoria
fueron dos anos de descubrimientos vy aprendizajes gue me fueron formando
poco a poco v direccionando hacia lo gque sonaba,

En mi deseo de conacer vy aprender mas de nuevas culturas tuve |la oportunidad
de viajar a Medellin para conocer v aprender de dos grandes maestros de |a
comida japonesa; TomoYuki v Camilo Gonzalez, Ellos me ensenaron, me
compartieron sus técnicas y fueron fuente de inspiracion para incursionar en este
tipo de cocina fusionande diferentes culturas ¥ comenzar en Pereira un
concepto de catering muy cautivador y diferenciador por su excelencia en el
servicio y sabor.



Cebido a esto nace: STEVEN CATERING, con la idea de corvertir la comida en una
experiencia. Nusstra servicio de Chef privado permite vivir una experiencia unica,
personalizada, a tu gusto, en la comodidad de tu casa jJunto a tu familia cempresa
con tus companares de trabajo, con &l mismo servicio que s& encuentra en un
Frestaurante,

Par esto v por nuestro mas grande deseo de complacerte, nos enfocamos en la
comida fusion, sspecialmente japonesa, peruana v espanaola, preparada con
rmateria prima de alta calidad. Hoy en dia me siento muy orgullose de lo que he
podido aprender y lograr hasta hoy, si bien son muy cilertas las sabias
palabras de mi padre:

"TARDE QUE TEMPRANo, LA DIS(IPLINA VENCE LA INTELIGZEN(IA”



Recibe un coardial saludo en nombre de
STEVEM CATERIMG

Y NVESTROS AGRADE(IMIENTOS
PoR ELEGIRNOS

Queremos compartir contigo nuestro menu v brindar
dia a diz un mejor producto, crear Nuevos sabores,
presentaciones y espacios,



(ANASTAS DE PATA(SN

REETES e chorifo Santa  Hosano y
uacamale,

(ANASTAS DE PATA(SN

Rellenas de ceviche preruana.

(AUSITA PERUANA DE pollo
MINI (HoRIPAN

MINI HAMBURGUESAS ANGUS
LANGoSTINo APANADO

En salsa de maracuya,

MAZoRAVITAS

Rebosadas an quesoy Tajin

PERRITo DE (AMARSN AL AJiLLo
MINI SANDWICH

L ppuilled gk y caladla caramealizada

(EVI(HE PERVANo

(EVI(HE PE (HUN(HVLL® (Ro(ANTE
PIN(Ho DE LANGoSTINOS

Con pifia asada,

ALBENDI4AS

En BB coreana v aponjoli.

Menaje: $1.000 por parsona,

4 .000

$10.000

$12.000
$13.000
%13.000
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$15.000

$15.000
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Bienvenidos a un nuevo estilo

TEPPANYAK!

El teppanyaki s una técnica de comida japonesa que consiste en elaborar todaos
los alimentos sobre una plancha en presencia del cliente.

Su atractivo radica tanto en la espectacularidad de la cocina, & show de |3
preparacion v e excelente resultado final de los alimentos recign cocinados,

LA PALABRA TEPPANYAKI §E DERIVA DE TEPPAN (E4R), aue SIGNIFICA
“PLANCHA DE ACERO" ¥ YAKI (JFETE), QUE SIUNIFICA “A LA PARRILA” .

INGREDIENTES TIPI(of STEVEM | CATERING, respetando las
tradiciones explora sabores y su chef
H w "HP "ﬁ ,.3 cada dia depura la técnica para crear

+VELETALES DIVERSOS toda un ambiente de entratenimients

a salsa o prite, y delicia al paladar.



TEPPANYAKI o

Respecto al show, puedes ver volar cuchilles v saleros, ver llamas de dos metros,
cortar una tortilla a toda velocidad, ver cormo el cocinero encesta un trozo en la
boca o en & plato de un comensal, partir un husvo Ccomo en un acto Circense,
Es una oferta gastrendmica gue STEVEMN CATERIMNG te ofrece para que disfrutes
ur alimento delicioso, con toda la frescura. El poco tiermpo que pasa entre |a
preparacion y el momenta de consurmirlo permite disfrutarlo con todao sasabar,
olory la termperatura ideal.




EL MENV DE MoDA

TEPPANYAKI

Lina combinacidan perfecta de ingredientes y sabones

Pollo FINAS HIERBAS $34.000
FALAFEL VEGETARIANO $312.000
foLoM[To TERIYAKI § 43.000
(Lﬁﬂ(n § 45 .000
(LMl(n {c-H (ﬂMARﬂNEE 5§3.000
SALMON 3 45000
MAR Y TIERRA 344000
MAR . $70.000
SUPREMO | e $90.000

Todos los teppanyakl van acompanados de un arrez llamado

YAKIMESHI ¥ ENSALADA DE VERDURAS YASAI-ITAME.




La palabra pasllz significa sarten en valenciano vy se twomad del frances a finales del
siglo XV,

Sequn los expertos este platllo surgid en las zonas rdrales de Valencia, por |a
necesidad de loscampesinos v pastores de una comida facil de prepararycon los
ingredientes que tenian a manc en el campo. Siempre la comian por la tarde.

La paella s uno de esos platos gue admite practicamentea cualguier ingradiente,
cada persona utiliza el gue mas lg gusta v nunca hay una igual a otra.

No EXISTE UNA RE(ETA QUE UNIFIQUE LA GRAN VARIEDAD DE
PoSIBILIDADES DE €STE PLATo



PAELLA

PAELLA VEGETARIANA $32.000
Champinones portabello, brdcoli, -‘Z_rl--ﬂlril"j:l"

tomate cherry, arvejas, pimentdn, zanahorias

¥ Deras CarameliZadas.

PAELLA DE (ARNES § 45000

Chorizo espanal, costillas de cerde, cordén de
cerda, salomits v pollo,

PAELLA MIXTA § 63000

Res, oolle, costilla San Luis, carmardmn,
langastines v mejilldn

PAELLA MARINERA $64.000

Camaran, calamar, langastinos,  pescado,
EulEs rmecand, rmepllian.

PAELLA ESPE(IAL $90.000

Camardn, calamar, langostinos, ool de
langosta, pulpo meaxicano y mejilldn.




Es un plato de amoz frite peruana Una mezcla de cocina
penuana y china

(HAVFA DE (ARNES $ 48.000

[5olomito, cerdo, pollo y |arman.)

(HAVFA DE MARIS(oS $68.000

[Cakamar, camarcn, langosting, palmite kanikama

v e illcn.)

-




ANGY

HAMBVRAVESA (LASICA $35-000
Fan bricche, 200 gr. de carme Angus,

queso americana, guesa Philadelphia,

tocineta premium, ceballa caramelizada

v salsa de la casa y papas en casco.

HAMBURGUESA PULLED PoRK  $34.000
Carne certified angus beef, cerdo en

caccien lenta, cebolla caramelizada en
arandanas, queso americano, salsa de la

rue, pepinillos vy papas nativas



SANGRIA

LITRo SANGRIA VINo TINTo o $65.000
Rﬂ_ﬂﬁpn

de Tresas v uwa isabel.)

"LIn ore alcanza aprosimadamente para 5 personas




¢

INFANTIL

TEPPANYAKI KIb§ $ 25.000

[Paollz o salomito, arroz yvakimeshi v
papitas ala francess.

s para e Opardal
& NVGGETS DE Pollo $ 20.000
[Scaompanado de papitas 3 s
francesa.

MINI HAMBURAUVESA § 20.000

[(Pan, carne de salomita, tocineta v
quesa amencanc Yy papdas a ]
francesa,)

ALITAS BB& § 2000

[scompafadas de papitas a la
francesa)
Al paEra s&Erviciee Oe sSaflc &l Barr




¢

lNFoRMJi\__m ##ﬁﬁ'RTANT €

PAGO |
FO0000 Para reservar la fecha a la cuenta de ahorros Bancolombia #723-000033-99
arnormbre de OREECO BAMIRES SA5 Mt 90627 805,

*Eventos que sobrepasen FIMM se separan con el 10% dal total.

PAGe 1

Se cancela el dia cel servicio en efectivo.

Los precios del menu no incluyen el impuesto al consumao del 8%, S reguieres
facturacion electronica se sumara en &l total de la cuenta, Por favor enviar los datos
correspondientes de la empresa o persona natural: Razon social, Nit o cedula, Direccicn
y leleforna

En caso de cancalar o postargar el evento se debe notificar con diez (10] dias de
antelacion a la fecna, de esta forma se integrara el porcentaje del dinero depositado por
el pago NTernsutotahidad,

En el caso de cancelar o aplazar el evento por cualquiel motivo dos (2] dias antes o &l
milsmo dia del serdcio no se realizara el retorno del pago N1 debido a gue el evento tiene
una logistica previa.

El senicio de chefen casa tiene un costo adicional de acderdo al numero de personas
aterdidas y de acuerdo a la cantidad de servicios contratados

Elservicio de transporte es adicional y vana de acuerdo a la ubicacion del evento. En caso
de exastir peajes se cobran adicional del rubro de transpors.

Se debe confirmar |3 hora exacta en la que 52 desea que se este sirviendo De acuerdo a
este horang se noticara nuestra hora de llegada dependiendo del servicio contratado,



Somoes muy cumplidos con nuestros horarnos, te pedimes mucha puntualidad. Dade =l
caso en gue el evento se retrase por cualguier motivo v debamos esperar despues de la
hora acordada se cobrara valor adicional de $30 mil por hora. Si el evento se retrasa y
nuestra agenda no nos permite esperar se inicia el senicio vy se deja servido

El =ervicio de teppanvakl dnicamente se presta en primeros pisos o viviendas con
gecensor debido al peso de la plancha de teppanyaki v 1a seguridad de nuestros
colaboradores,

La vajilla, cublertos v senvilletas no se encuentran incluidos, Te podemos recomendar un
lugar de alquiler, puedes tener platos de tu preferencia, desechables, bicdegradable o te
podemos ofrecer el puesto de plato, tenedor v cuchillo biodegradable por $4 mil por
PErsora.

El numerz de personas se debe confirmar maxime con dos dias de anticipacion hasta
las 12 prm. Mo se aceptan cambios por menos personas dentro de este plazo

Mo prestamos senicio de mesero En el caso de requerirlo te podemos recomendar con
o

En el caso de alergia hacia algun alimento por favar notificarlo.

STEVEN CATERING agradece tu preferencia v pone a tu disposicicn | talento vy
experiencia de nuestro guipo de trabajo

Atentarmente
Manica Bamirez - Administradora



(oNTACTANoS

Q Cra 84 455/ Barrio Villavicencio
L 3137934056
e stevencateningl@grmailcorm

WWW STEVEN(ATERING .(oM

Sf4QUENOS

Q) @stevencatering_
) httpsfewen facebook comStevencateringperaira/




